Das KechRezept

ISS ElnFACH GUT!

Bayerisches Eierbier

Zutaten fiir 4 Portionen

Zutat

2 groRe Bouillontassen Bier
1 Tasse Milch

2 Tassen frische Eidotter

2 EL Geriebenere Zucker

Bier und Milch werden einzeln zum Kochen gebracht, Zucker und Eidotter in einem Terrinchen mit einem
Schneebesen geriihrt. Nun wird unter stetem Riihren das Kochende Bier ganz langsam, dann die kochende
Milch hinzugegossen und das Schlagen noch einige Minuten fortgesetzt. Das Eierbier kann warm und kalt
gegtrunken werden.
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